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GASTRONOMICO

XUP XU

fala cassola

Enfocados en la localizacion, disefio y importacion de productos
que aportan calidad y ahorro en cualquier oferta gastronomica.

Xup-Xup fa la Cassola nacié en 1999 con el objetivo de satisfacer
las necesidades de los profesionales de la restauracion a
nivel formativo como de asesoramiento, evolucionando en
la busqueda de productores, disefio de productos y la seleccion
de estos para nuestras cocinas.

La Cocina de Ensamblaje es un sistema de gestion integral
que agrupa una serie de productos, tecnologias, técnicas y
procesos con el objetivo Gltimo de aportar ahorro en cuanto
a tiempo, servicio y coste al profesional de la restauracion.

Todos nuestros productos son coherentes con este sistema
de gestion.

CALIDAD EN LA CANTIDAD.
Sélo seleccionamos aquellos productos que han superado el
equilibrio entre la produccion y el respeto por la calidad.

REGISTRO DE CALIDAD.

Es el registro de Xup-Xup fa la Cassola para identificar que
el producto ha sido probado y cumple con los pardmetros
de identificacion profesional que aportan valores diferenciados.



Los Granulados se elaboran a partir de ingredientes deshidratados, liofilizados y extractos secos naturales.

peso
pieza
(aldo Vegetal granulado Caldo de Pollo granulado  Caldo de Ternera granulado  Caldo de Pescado granulado
05005113 600 & 05006913 500 @ 05015213 600 & 05009213 500 & ?F.
Cubo pp (20gr/1) 1x4#P  Cubo pp (20qr/l) 1x4#  Cubo pp (20gr/l) x4  Cubo pp (20ar/l) 1x4 5 dejar
descongelar
en frio
Las Pastas se elaboran a partir de ingredientes deshidratados, liofilizados, extractos secos naturales y grasa animal y vegetal. positivo
emplatar
' congelado
K [
(aldo de Pescado pasta Caldo de Pollo pasta (aldo de Pollo Asado pasta (aldo de Buey pasta Caldo de Buey Asado pasta microondas
050200808 1000 75 Ml 05006713 1000 & 05085113 900 & 05000913 1000 & 05085002 900 &
Cubo pp (20gr/1)  1x4 7P B8 Cubo pp (20qr/l) x4  Cubo pp (20gr/l) 1x4 P  Cubo pp (20qr/l) 1x4(%  Cubo pp (20gr/l) 1x4 (7P E
horno seco
_@gg;;*z horno vapor

Salsa oscura de Carne pasta
05084102 700 &
Cubo pp (115gr/1) 1x4 (7

Salsa de Pimienta pasta Sopa de Tomate pasta Sopa de Langosta pasta
05099102 700 & 05072113 800 & 05114213 800 &
Cubo pp (115gr/1) 1x4 P Cubo pp (120gr/1) 1x4#P  Cubo pp (180gr/l) 1x4 P

Los Liquidos se elaboran a partir de materias primas frescas, siguiendo el procedimiento tradicional. p
saltear
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Salsa Espariola Demi Glace Caldo de Pollo Fondo de Cordero Fondo de Marisco
0501904 1000 7% il 0501800 1000 & 0501922 1000 A 0501804 1000 & 0501803 1000 &
Tetra brick 1x6 (P M Tetra brick 1x6 (P  Tetra brick 1x6 (P  Tetra brick 16 #P  Tetra brick 1x6 9
@

Los Concentrados se elaboran a partir de granulados
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en una base liquida concen
(® Salsa Holandesa (aldo de Ternera

0501901  [S] 1000 & 0501923 [S] 1000 &

Tetra brick 16 (M Tetra brick 1x6 (@  Demi Glace concentrada F°"§é’n‘cj§nﬁ?§ gsta

05165794 1000 & 05296085 1000 &
Botella pet (30gr/1) 1x4 #  Botella pet (30gr/1) 1x4 P

® salsa de Trufa

05296103 [S] 1000 &
Tetra brick 16 19

\/

Sin conservantes. Sin colorantes. Sin potenciadores de sabor. Sin 0GM. Bajos en sal.
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Chup de Queso de

Roll de Salmén Roll de Salmdn, Bolita de Queso Bolita de Queso Chup de ueso de

y Queso Queso y Pifa de Cabra con Pesto de Cabra con Sobrasada (Cabra con Tomate Cabra con Sobrasada
1b1607 12§ 1b1608 12 #@ 1b1602 12 @ 1b1603 12 @ 1b1604 12 @ 1b1605 12 @
&, 1x8x12 1 x8x12 M [ 180°C  1xex12 (P R 180°C  1x6x12 I x6x12 (9 x6x12 (Y

ini Rolli onzols ini Rollito Chi Mini Rollito Foie i3 i Tridngulo Sobrasada
Mini Rollito Gorgonzola Mini Rollito Chistorra y Cebolla Confitada Triangulo Morcilla c%n PIRONGS

cuna-002 3,2 M cuna-004 3,2 M cuna-005 3,2 M cuna-006 3,2 M cuna-007 32 M@
B 180°C  1x2x100 P [ 180°C  1x2x100 (P [ 180°C  1x2x100 ([ 180°C  1xx120 (P  EE 180°C  1x2x120

Mini Brocheta de Pollo Mini Brocheta de Pollo @ Mini Brocheta de Pollo Mini Brocheta de Bocadlto crlglent/e
y Cacahuete y Pina a la Crcuma con Salsa Pollo y Yakitori de Pollo y Bacon

lan12331 15 & lan12328 15 @ lan12322 15 M@ lan12868 15 @ lan12353 9 &
[5170°¢3-5 1x67 M [170°¢3-5 1x67 M [170°C3-5 1x67 P [ 180°C4-6 1x8x70 (1P [ 180°C X110 (9

L.

L

) Sele(écil%r}i%%rhtelz)lanc @® Mini Macarron de Foie (@  Mini I;Ijgn;%ﬁ[)guesa ® Minicggrglalérs%uesa @®  Mini Hot Dog
$c097 10 @ sc054 9 M sc090 16 M@ sc023 15 M sc026 18 M

& 1x5x40 (19 1X5x54 9 [3150°C,10" 1x5x45 P [1150°C,10" 1x5x45 P 3 150°C, 10" 1x5x40 (P

Aceites aromatizados

Albahaca Guindilla Rucula Limén
ic61204 [S  250ml ic61228 [S| 250ml ic61242 S| 250ml ic61181 (S| 250ml

Botella pet  1x6 (P Botella pet 1x6(P Botella pet 1x6P Botella pet 1x6 P

Salsas

Remolacha Mango Frambuesa Fruta de la Pasion Chocolate negro
ic61280 [S| 250ml ic61341[S] 250ml ic61365 S| 250ml ic61327 [S] 250ml ic613410'S  250ml

Botella pet  1x6( Botella pet 1x6(P Botella pet 1x6(fP Botella pet 1x6P Botella pet 1x6 (P

Original
ic60023 [S] 500ml
[ ] l l; [ Reducciones de balsémico Botella pet  1x6 (P
E £ Sl A Vainilla Cereza Higos Ajo Guindilla Blanco
x3 M e ic60535 (S 150ml ic60597 [S] 150ml ic60689 S| 150ml ic60641 S| 150ml ic60610 S| 150ml ic60412 [S] 150ml
ﬁ‘--i—- Botella pet 1x6 P Botella pet 1x6¢#P Botellapet 1x6#P Botella pet 1x6#P Botella pet 1x6#P Botella pet 1x6(P

complementScomeLementos

dressings



® Cubo de Canapés (anapés Seleccion

i ; Wraps Croques
Chips de Verduras ® (4 variegades) ® (4 varigdades) (3 variedades) SEDUCTION (7 variedades)
choo 600 & bon4080 810 & bona219 810 & bona210 810 & 009-can 7@
Producto Fresco  1x6 9 ER 1x70 B 3 180°C, 8-10" 1x120 (P 1x2x36 1x140 9

- Ny
Gamba en Crujiente ; Mariscos y Pescado (4 tipos
i PatataJ Langostino Rebozado () Brocheta de Gambas (AJAyFINGERFO(ODp )

pucoot 25 @ 1an12804 15 & 1an12803 20 @ lan12315 20 & lan12885 1520 &
180°C 1X5x40 (9 180°C 1x4x200 (9 180"( 1x150 (19 E 170°C, 3-5 " 1x50 (19 5200"(,6’1900( 160 (9

_ . '-"\,‘:,. : PR ] _’

Brocheta Salmén y Gamba
puc002 25 @ lan12308 25 M@
BB 180°C  1x10x20 ¥ 9 170°C 67 1x40

e

b A
n Crujiente
atata

Pescado
de

: o ' ’ s [ .
Brocheta Pollo y Pifia Brocheta de Pollo Brocheta de Cordero Roll de Bue =
2 la Catcuma y Cacahuete con Miel y Romero ala Mostazs @ Roll de Cerdo y Pifia

lan12305 25 @ lan12309 25 @ lan12316 15 @ lan12321 17 @ lan12327 19 &
1 170°C, 7-8'  1x40 ¥ [3170°C, 7-8"  1x40 (P 3 180°C, 6-8" 1x66 (P 3 170°C, 3-5° 1x59 4  [3170°C, 3-5°  1x52 Y

P V ’_.
e ® sgolsita Vege ® Bolsita de Setas Bolsita de Marisco Samosa vegetal
apem'#SAPER'T'VOS lan12845 20 & lan12847 20 & lan12805 16 & lan12831 16 &

apert B9 200°C,6°  1x4x80 M [ 200°C,6" 1x4x80 P [ 200°C,6° 1x4x188 P [5§200°C, 7-8' 1x4x160 (1P

AR
tal

Sushi Miniatura Sushi Kyoto Suighlf%ngglé;lra

lan12939a 20 & lan12930a 1332 & lan12931a 1332 &
& 1x6x48 19 1x6x42 19 1x6x42 09




Aligot de Joel Robuchon

Pifias de Patata Pufé de Patatas | Queso Gratin de Patata Manzana Caramelizada Atadillo Esparragos
ut002 +15 & |ut001 1500 @ sanders007 100 & cb053 1000 & lan12851 25 &

guamicions 1x4x2,5 kg Edeoow, 57 Q5 1 1400¢, 20" 1x3x12(9 B 65°C %6 1 01000045 QY
GUARNICIONES | 300 ml agua x 1 kg producto 1x4x76 (9

garnish 1x6x1 kg 9

. . Filétes de Pechda Pechuga de Pollo Pechuga de Pularda
Tatin de Cebolla Tatin de Tomate de Pollo asadog gsado reIIenagde Ratatouille

£1001 70 & |t1000 70 & lan12591 10-18 & lan12513 120 & lan12678 170 &
3185, 10° 1x30 APIET 185100 1x30 O Ca170c6-8  1naskg O £3180°C2030°  1x66 BF [1180°C,2030°  1x20 P

5

,". 4
Rol de Ternera Rol de Cordero
. c tradicional mediterraneo Tempura de Pescado
prI,ﬂC|pa|Spnmc.pALEs lan12339 70 & lan12354 70 & pUC005 20 &
first course Bii70ec 1042 1x20 B E3170°¢,10-417 1x20 B 190°C 13kg 09
.\ i " . o
- —
a8 G E_ -
.
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C%‘élﬂitcﬁgf%’rlgge fera de (hé},ﬂgtleay“ﬂfa%o de vainilla MOISTS'SQ‘Q \Eﬁ’ana Feuilleté de Manzana  (g) Tatin de Manzana @ Tarta de Queso
001-pro 100 f | deb030893 90 A deb402515 90 f deb032057 70 M t1003 75 B t1002 70 @
cong W, 1x12 9 1x12 9 112 & B8160°C5"  1x3x8 B £3180°C5100  1x30 3 %30 B

Tarta de chocolate Molleaux-bizcocho

Passionnément Divinement Mini Rollito

Praliné Fauchon de Chocolate Framboises Fauchon Chocolat Fauchon Chocolate con Avellanas
012-fau 425 &]013-bon 470 & 010-fau 510 & 011-fau 540 & cuna-015 I &
& 1x8x6r (| 780W,105” 1x8x6r P 1x8x61 (1 1x4x6r (Y B180°C  1x2x100 9

d h | l “d ..-"-‘ & d ' \ -l h‘d % . d

Tarta de Chocolate Tarta de Limon Tarta de Peras Tarta de Manzana Tarta de Manzana BIO
@ Porcionada ® Porcionada ® Porcionada ® Porcionada ® Porcionada
bon-3165 750 # bon-3164 750 @ bon-3743 750 @ bon-2073 750 f& bon-3918 500 M

E e 1x8x10r 9 EJ @ 1x8x10r 3 Bl @ 1x6x10r 9 B @ 1x8x10r (9 EJ @ 1x8x10r ()

DOSIreSrostres
dessert



M/C//EL BrAS
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Michel Bras estd considerado como uno de los mejores cocineros del

mundo. Maison Boncolac es la responsable de producir el auténtico
Coulant® de Michel Bras: Uno de los postres més famosos del mundo.

La experiencia en el disefio y produccion de pasteleria y canapés
de Maison-Boncolac a nivel industrial se remonta a 1955.

Glennans, desde hace mds de 25 afios es la compafia mds premiada
de Snacks del Reino Unido por su compromiso con la calidad en la
fabricacion de chips vegetales.

Foants
Sander Gourmet lleva més de 20 afos disefiando productos 3 la carta

desde sus dos grandes cocinas centrales ubicadas en Alemania: productos
de una increible calidad listos para regenerar y servir.

Cal By

Grupo Cal Blay, una empresa catalana especializada en 13 alta gastronomia,
disefia y elabora productos de 5° gama.

1 bite empresa holandesa especializada en la elaboracion de productos
con base de queso de cabra fresco desde el afio 2000.

Lutosa, empresa familiar belga, activa en la transformacion de I3
patata desde hace 31 afios, tiene unos conocimientos técnicos y
competencias a nivel internacional que son la base de su éxito.

frama

Framajova, empresa familiar de larga tradicion panaders, elabora
productos semielaborados ultracongelados de bollerfa y panificacion.

FAUCHON

PARIS

Fauchon Paris, referencia mundial del lujo alimentario y de tienda
delicatessen; expertos en el saber escojer, han confiado en Maison
Boncolac para la produccion de sus tartas.

L L/ / 4
Langenbach

cuisine M o D E R M

El disefio de las recetas, el control sobre la produccion y una estricta
politica de calidad son el sello personal de la marca Langenbach AG.

DEBAILLEUL

LE TOUT EN SAVEUR

Momentos intensos de placer, asi define el premiado maestro pastelero
francés Debailleul su propuesta de postres basados en recetas tradicionales
francesas y vestidos con creatividad contemporanea.

FasSCARD
COSCAR)

Oscar, empresa danesa especializada en caldos, fondos y salsas. Lideres
en el norte de Europa en el canal horeca. Salsas, caldos y fondos
que ahorran tiempo y dinero sin comprometer el sabor del plato.
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Los ingredientes de los productos de La Cuna son totalmente naturales,
sin conservantes, colorantes ni aditivos. La Cuna nos presenta una
seleccion de la extraordinaria gastronomia espafiola.

O

(@
imaginative cuisine

Imaginative Cuisine es la empresa que Rick, un chef inglés, puso
en marcha con el fin de crear y proveer al mercado nuevos productos
que afaden al plato un toque final de qusto y color.

Joél Robuchon, prestigioso chef francés que ha puesto su experiencia
y saber hacer en el disefio del Aligot, elaborado con patata belga
Bintje y el especial queso fresco Tome, que le da una textura Unica.

SaveurS

Saveurs Cristal, ofrece sabores de alta calidad desde 2005. Innovacion
y creacion de pequefio tamafio con alto valor afiadido
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